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sos .. Menu ao . Vegimenu
Milchreis
Blatterteigpastetli Zwetschgenkompott
mit Fleisch- Spinatfiillung Montag oder
Erbsen und Karotten Tortellini an Tomatensuce
Mischsalat
Rippli geraucht, Siedfleisch Flammkase im Sesammantel
und Saucisson Diensta auf Wirzgratin
Salzkartoffeln 9 Gebratener Hafer
Sauerkraut und Dorrbohnen Wintersalat

Kalbsgeschnetzeltes
an Currysauce mit Frucht
Trockenreis
Randensalat

Getreiderosti
Mittwoch mit Gemiusestreifen und Ei
Randensalat

Hacksteak mit Krauterjus Kéaseschnitte
Griesspflute Donnerstag mit Birne und Apfel
Mischgemiise Bunter Salat

Pochierter Fisch

an Safransauce Freitag Spatzlipfanne mit Kiirbis
Lauchrisotto Maissalat

Pastinaken mit Dorrtomaten

Anderungen vorbehalten!

Komponentenwahl:

Nebst den erwdhnten Menls haben Sie die Méglichkeit, zwischen den einzelnen Beilagen und Gemiisen
einen Teller nach lhrem Geschmack zusammenzustellen.

Allergene:
Wir verarbeiten allergieauslésende Lebensmittel wie Sellerie, Peperoni, Milchprodukte usw. in unserer
Bio-Knospe Kiche. Bei Unklarheiten wenden Sie sich bitte an die Buffetmitarbeiterlnnen.

Dessert:
In der Kuhlvitrine finden Sie eine kleine Auswahl an Desserts. Die Slissspeisen sind zu den
angeschriebenen Preisen erhaltlich.

Deklaration
Wir verwenden wo méglich ausschliesslich Knospe- oder CH/EU — Bio Produkte. Ausnahmen wie Meer-
fisch werden als Wildfang MSC auf dem MenUplan deklariert und erfillen die Richtlinien von Bio-Suisse.
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